
Restaurant Marsk

3 GÄNGE MENÜ

Gebacken Seehect
Rømø Garnelenbisque - Kohl - Miso

Gefüllte Hähnchen
Bärlauch - Morchelsauce - Lauch

Rhabarber
Karamell - Vanille - Pistazie

Pr. Person - 445,-
Inkl. 3 gl. Wein Menü und Wasser – 695,-

5 - GÄNGE MENÜ

Steinbisse
Knusprige Kartoffel - Muschel - Schnittlauch

Gebacken Seehect
Rømø Garnelenbisque - Kohl - Miso

Jacobsmuschel
Rote Bete - Geräucherter Frischkäse - Dill

Gefüllte Hähnchen
Bärlauch - Morchelsauce - Lauch

Rhabarber
Karamell - Vanille - Pistazie

Pr. Person - 655,-

Inkl. 5 gl. Wein Menü und Wasser – 1095,-

MARSK ERLEBNIS

- Serviert für den gesamten Tisch

Begrüßungsaperitif und Snacks

5 Portionen - 5 gl. Wein Menü - Wasser - Kaffee - Schokolade

1195,-



Restaurant Marsk

SNACKS

Aperitif - 3 Arten von Snacks DKK 155, -

3 Arten von Snacks DKK 95, -

Gesalzene Mandeln DKK 40,-

Knusprige Hähnchen Chips mit Dill Emulsion DKK 50, -

VORSPEISE

Gebacken Seehect 135,-
Rømø Garnelenbisque - Kohl - Miso

Jacobsmuschel 145,-
Rote Bete - Geräucherter Frischkäse - Dill

Steinbisse 155,-
Knusprige Kartoffel – Muschel - Schnittlauch

HAUPTSPEISE

Gefüllte Hähnchen 275, -
Bärlauch - Morchelsauce - Lauch

Glasierte Kalbsbrust 285,-
Rotweinsauce - Petersilie - Croûtons

Der Fisch des Tages DKK 265,-
Kartoffelpüree – Muschel sauce – Kohl

EXTRAS

Pommes Frites mit hausgemachte Mayonnaise DKK 45,-

Grüner Salat - Vinaigrette - Croutons DKK 55,-



Restaurant Marsk

KINDERMENÜ
(Unter 12 Jahren)

3-Gänge Menü
Kinder Ausgabe des Saisonalen Menü DKK 225,-

Chicken Nuggets DKK 95,-
Pommes Frites - Gemüsesticks

Fischfilet DKK 105,-
Pommes Frites - Gemüsesticks - hausgemachte Remoulade

DESSERT

4 Käsevarianten aus dänischen Molkereien - Knäckebrot -Kompott DKK 125,-
Dessert des Monats DKK 115,-

Hausgemachte Petit Fours für den Kaffee DKK 45,-


